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OLIO

Coppini Arte Olearia

Olio Extra Vergine di Oliva “Feudo Torre” 	

Olio Extra Vergine di Oliva “Tardo Autunno” Estratto a Freddo / Fruttato Leggero	

Olio Affumicato “Fumè” Condimento a base di olio extravergine di oliva affumicato a freddo al legno di faggio	

Condimento Olive & Limone Condimento ottenuto dalla frangitura contemporanea di olive e limoni 

Condimento Olive & Mandarino Condimento ottenuto dalla frangitura contemporanea di olive e mandarini	

Condimento Olive & Peperoncino Rosso e Verde Condimento ottenuto dalla frangitura contemporanea di olive 

e peperoncini rossi e verdi	

Condimento Olive & Rosmarino Condimento ottenuto dalla frangitura contemporanea di olive e rosmarino	

Azienda Agricola Vicentini Agostino

Olio Extravergine di Oliva

ACETO

Selezione “Selecta”

Compagnia del Montale / Aceto balsamico di Modena IGP “Calamaio”	

Compagnia del Montale / Aceto balsamico di Modena IGP “Vigna Bianca” 	

Beaufor / Aceto di Sidro della Normandia 	

Agricola Pietro Zardini

Aceto di Vino da “Rosignol”

DISPENSA

Coppini Arte Olearia

Caponata di Melanzane Siciliana	

Confettura Extra di Arance biologiche siciliane 	

Confettura Extra di Fragole e Fragoline Siciliane

Confettura Extra di Mandarini biologici siciliani

	

Birrificio Artigianale Curtense

Gelatina di birra spalmabile

Selezione “Selecta”

Compagnia del Montale / Gelatina all’aceto balsamico di Modena Igp	

Beaufor / Senape all’antica 	

Gli Indispensabili / Mostarda di Frutti Misti 

Appennino Food / Composta di cipolle	



Via Pompei, 11 - 37064 Povegliano Veronese (VR)

Tel: 045 7971155 - Whatsapp: 334 6105052 

info@pasquettovini.it - www.pasquettovini.it

facebook.com/pasquettovini             pasquetto.vini

http://www.pasquettovini.it
http://www.facebook.com/pasquettovini
http://www.instagram.com/pasquetto.vini/

